GRAND VIN DE BORDEAUX

L'EPICURIEN du

VIGNOBLES

CHATEAU DES PLACES REYNAUD

AOC GRAVES BLANC
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: 4,43 Ha
:20 000 cols
: Croupes graveleuses sur un sous-sol argileux et sablonneux
: 50% Sémillon, 40% Sauvignon, 10% Muscadelle.

: Macération pelliculaire, pressurage pneumatique sous gaz inerte
et fermentation a basse température en cuve inox thermo régulée.

L'EPICURIEN : Sur lies avec batonnage réguliers pendant 6 mois avant la mise en

2 bouteilles.
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DES .
P LAC ES Un vin d'une belle couleur trés limpide avec de trés léger reflet or. Issus d'un
: élevage sur lies fines permettent & ce vin de se distinguer par une bouche

GRAVES suave, avec de subtils arbmes d'abricot et de péche. L'attaque en bouche
savvienoN SRR nous rafraichie avec une légére vivacité en finale.
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@* : Agréable frés jeune, peut étre conservé pendant 2 & 3 ans.

PROPRIETAIRES : PHILIPPE ET FABRICE REYNAUD
VIGNOBLES REYNAUD
46, Avenue Maurice La Chatre - 33640 Arbanats - FRANCE - Tél.4+33 (0)5 56 67 20 13
contact@vignobles-reynaud.fr - www.vignobles-reynaud.fr



