GRAND VIN DEBORDEAUX

CHATEAU LAGRANGE REYNAUD
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SURFACE : 10.75 Ha
PRODUCTION TOTALE : 50 000 bouteilles

SOL ET SOUS SOL : Croupes graveleuses et céte argilo-calcaire (unique en
Graves).

CEPAGES : 70% Merlot, 20 % Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc.
VINIFICATION : Traditionnelle, contréle des températures, cuvaison longue.
ELEVAGE : Barriques de chéne merrain pendant 12 mois.

DEGUSTATION :

Bénéficiant d'un terroir de qualité, ce vin nous délivre une robe brillante avec
des reflets violets. Nez d’une frés grande complexité assez intense. Arbmes de
fruits noirs frés mars. La bouche est pleine, les arbmes du nez reviennent et le
velouté surprend trés agréablement. Vin d'une grande classe avec une
finesse et un bon équilibre.

VIGNOBLE
AU NOM D

VIEILLISSEMENT : Agréable dés maintenant, peut vieilir en s'‘améliorant
pendant 8 & 10 ans.

PROPRIETAIRES : PHILIPPE ET FABRICE REYNAUD
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