GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU LUGAUD

VIGNOBLES

REYNAUD

e ®DP®

SURFACE : 6.41 Ha

PRODUCTION TOTALE : 42 000 cols

SOL ET SOUS-SOL : Croupes graveleuses sur ou sous-sol argileux et sablonneux.
CEPAGES : 75% Merlot Noir, 25% Cabernet Sauvignon.

VINIFICATION : Traditionnelle, contréle des températures, cuvaison longue.

EILLE AU CHATEAU

ELEVAGE : 80% cuve 20% barriques de chéne merrain.

: DEGUSTATION :
CHATEAU Sa robe dévoile un rubis sombre aux éclats violines, qui témoigne de sa
L U G AU D richesse. Le bouquet est expressif et mor, et offre toute la finesse et I'élégance
P - du terroir de Graves. Le nez est complexe aux arébmes de fruits rouges bien
M mares, confits d'épices. Des nuances plus complexes, grillées, témoins d'un

GRAND VIN DE BORDEAUX

élevage fraditionnel en fits de chéne, se mélent harmonieusement aux
ardmes fruités. En bouche ce vin est généreux et expressif soutenu par des
tanins sur un équilibre parfait.

VIEILLISSEMENT : Agréable dés maintenant, peut vieillir en s'améliorant pendant
8 a 10 ans.

PROPRIETAIRES : PHILIPPE ET FABRICE REYNAUD
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