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CHATEAU PONTET REYNAUD

REYNAUD

N NN r~ D A\N/LCC DI AN Cr

¢ wu]
N

<5 Gl

L
‘i 7 ///mu))/fﬂ ()(a
HATEAU

| /ONTET REYNAUD

GRAND VIN DE BORDEAUX
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VIGNOBLES REYNAUD %ﬁ

oD DO

14,25 Ha
: 30 000 cols

: Croupes graveleuses sur un sous-sol argileux et sablonneux
pour le Sémillon et la Muscadelle. Argilo-calcaire pour le Sauvignon.

: 50% Sémillon, 40% Sauvignon, 10% Muscadelle.

: Macération pelliculaire, pressurage pneumatique sous gaz
inerte et fermentation entre 17°C et 19°C en cuve inox thermo régulée et 30%
en barriques neuves.

: Sur lies avec batonnages réguliers pendant 6 mois avant la mise en
bouteilles.

Jolie robe brillante or pdle. Le vin méle au nez I'acacia et des notes intenses
florales et fruitées. Ce vin est bien équilibré entre acidité et gras. Il offre une
palette aromatique trés large : pamplemousse, mangue et des nuances de
fruits secs et d'épices.

: Agréable frés jeune, peut étre conservé pendant 2 & 3 ans.

PROPRIETAIRES : PHILIPPE ET FABRICE REYNAUD
VIGNOBLES REYNAUD
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